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Dreildndereek
Apfelsaft

Regional. Einfach. Gut.

Mit der Apfelsaft-Aktion des Weinviertler Dreildnderecks
kdnnen Sie lhre eigene Apfelernte zu késtlichem
Apfelsaft verarbeiten lassen.

Gemeinsam mit der Obstbaumschule Schreiber iibernehmen wir
reife & gesunde Apfel, lassen sie durch Gruber’s Fruchtsaft verarbeiten
und Sie holen Ihren fertigen Apfelsaft in der Flasche wieder ab.

Q) Voranmeldung C) Kosten

Menge (max. 150 kg/Haushalt!) & € 2,10 / Literflasche (inkl. Transport,
Anzahl d. Leerflaschen Verarbeitung, Etikette)
bis 11.09.2026 € 0,30 Flascheneinsatz (Pfand)

UBERNAHME der APFEL ABHOLUNG des APFELSAFTS

Freitag, 25. September 2026 Freitag, 2. Oktober 2026
16 - 18 Uhr 16 - 18 Uhr

Obstbaumschule Schreiber Im Gmirk 3, 2170 Poysdorf

Es werden nur reife und gesunde Apfel iibernommen!
Q) WICHTIG! pie Aktion gilt fir Bewohner:innen der Mitgliedsgemeinden
des Weinviertler Dreilanderecks.

ANMELDUNG/INFO

Weinviertler Dreilandereck, Tamara Mosbacher Eine Initiative des Weinviertler Dreildanderecks
T: 02552/20444 | E: office@wde.at und der \
www.wde.at
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Veranstalter: Weinviertler Dreildndereck, Briinner Strafe 28, 2170 Poysdorf, Obmann Christian Frank, ZVR:043940680



